SRELNJA SKOLA '* SVETOZAR MILETIC " U NOVOM SADU

PITANJA IZ OSNOVI KUVARSTVA
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ZA III RAZRED - UGOSTITELJSKI TEBNICAR

Pojam. znadaj i zadaci kuvarstva

Kuvarska terminologija

Kuvarske metode prerade namimica (termicka prerada namirnica)
Nanirice zivotinjskog porekla — meso

Relne i morske ribe

Osnovni fondovi tople kuhinje

Osnovni fondovi hladne kuhinje

Sosovi tople kuhinje

Sosovi hladne kuhinje

. Salate

. Jela od variva i povréa - prilozi i variva
. Supe, ¢orbe i potazi

. Hladna predjela

. Topla predjela

. Gotova jela i jela po porudzbini od riba
. Gotova jela (od svih vrsta mesa)
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Gotova jela od mlevenog mesa

Gotova jela i jela po porudzbini od iznutrica
Pecenja

Jela po porudzbini (od svih vrsta mesa)

Jela sa rodtilja.

Poslastice — tople 1 hladne

“Nastavnik kuvarstva
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